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Nous vous
accueillons du
mardi au samedi
de 8h-13h et
de 15h-19h et
le dimanche de
8h30-12h

Les lundis 23 et 30
8h-13h et 15h-19h

les Mardis 24 et 31
8h-15h

Fermé les

25décembre
1er et 2 janvier 2025

Réouverture
le 03 janvier 2025

Z

1résidencedela
mairie
stmartin lez
tatinghem

tel 03.21.88.84.22

papillandises@orange.f

X

les feuilletés :

30mn 15

0°C

les cassolettes :
1h a 150°C

les viandes
cuisinées 45mn a

160°C

les gratinés

40mn 15

0°C

les sauces

a

ne jamais faire

bouillir”

7

Réservation

avant

le 19 décembre et
le 28 décembre

Ticket

Restaurant

ch

Neos mises en bouche:
Pain surprise duo

P

cuterie , Fromage ou Rillettes de poissons ,

Saumon fumeé
35.90€

Assortiment de 12 verrines

Tomate feves , saumon aneth , Ratatouille,

Cabillaud avocat.
24€

Plateaux assortiments de 12 navettes

Saumon aneth, tomate fromage frais , Bacon

fumé créme de moutarde

24.00€

Stsiosfroil

Foie gras cuita I'armagnac/(

(50 a 60grs)
6.95euros

Foie gras cuit au spéculoos
(50 a 60grs)
6.95euros

Saumon gravlax aux 2 agrumes
6.95€ la part

Saumon bellevue
(cuit entier avec garniture)
4.95€ la part

Saumon Gravlax tradition
6.95€ la part

Trilogie de saumon fumé
(sirop d'érable, pistache, fumé)
6.95€ la part

Saumon fumé maison aux baies
rouges
6.95€ la part

Terrine duo de saumon
coeur Saint Jacques
6.95€ la part

Terrine de saumon et églefin
sauce duo de citron
5.95€ la part

Trio de volaille
(canard, pintade, chapon)
3.50€ la par
Le Richelieu
(porc-veau foie gras)

3.95€ la part

Coquille Saint Jacques
tradition
7.9€ la part

Cassolette de filet de bar,
Saint Jacques, crevettes
8.95 €la part

Feuilleté de saumon aux
petits légumes
5.95 € la part

Croustade deris de veau
6.95 € la part

Cassolette de ris de veau
aux cépes
7.95 € la part

une douzaine d’ Escargots
de Radinghem
9.95€

une douzaine Escargots
de Saint Martin Choquel
10.95€

Chévre chaud sur
son feuilleté croustillant
4.90 € la part

Trilogie de ravioles
et ses petits Iégumes
4.90€ la part

Crépes jambon fromage
2.95€ la part

/(



Menow Kedd
A 8.95€

mini feuilleté saucisse
mini quiche
Nugget's de volaille
Crousti de pomme de terre

une surprise
Speiab X
kéveiller
les Planches
apéritives

A 13.95€/PERSONNE

Charcuterie a picorer
Fromage a la croque
Fruits frais et Secs
1Verrine de légumes
miniwrap %t .+

L

1 navette crudités .

/ 8 -
les Planches
dinatoire
A 19.95€/PERSONNE

Charcuterie a picorer
Fromage a la croque
Fruits frais et Secs
2 Verrines de légumes
mini wrap
mini boursin
mini foccacia
navette jambon burger
navette black au thon

Weos Mernus Vos plats coudiees %

cabillaud aux Iégumes confits facon
A 19.95€ Orloff au parmesan
11.95€ la part
}M‘*“bwcm Noix de jambon braisé fumé
. N i hampagne
mini quiche -mini chou parmesan-samoussa malSon S pag
de légumes 6.95€ la part
Entréa Magret de canard farce fine foie
— gras sauce porto
Tourte de Stjacgzes etris de veau 9.95¢€ la part

Coquille StISEQRES roti de cuisse de chapon farci

noisettes et pistaches sauce foie
gras
11.95€ la part

Plat

Tournedos de pintade farcie sauce

forestiere s B
pavé d’'agneau a la fleur de thym
buchegt:a :'gg;';:";: %e :‘:::s ratte cuit basse température
P 8 10.95€ la part
A 24.95€ HNos.accon

2.20€ piece
io de Mise en bouche
! 1 Duchesse de Noél aux amandes
verrine de légumes
mini croustillant au brie

g Gratin individuel
mini chou d'escargot

Duo de mousse de carottes au

Entrée cumin
cocotte de ris de veau aux pleurotes ] )
ol palet de trio de légumes
cassolette de st jacques saumon sauce I
riesling Risotto au parmesan
Plat mille feuille de Légumes tomate
. mozzarella
roti de chapon farci aux fruits marinés au
musca(t) Se Noél 2.50€ piéce
cabillaud aux Iégumes confits fagon Orloff poclecEe au.t omnesiEEy
au parmesan champignons
Accompagnements tatin de butternut carotte et

panier de pomme de terre garni de sa chataigne

poélée de légumes

poélée forestiére

\
4
/ /'

Lo Bovcheue %
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/( % .
Pavé de BLACK ANGUS Maturé - -+
u + +
Pavé de gigot au beurre d‘ail m B
R6ti de chapon désossé farci ’ =‘ o~ +
Rati de pintade ou dinde farcie ) i & *’ o
-l
Pintade de ferme locale h N
Cote de Boeuf de Black Angus g " i
Chapon local c E <
Cailles ° N 1
Plateaux pierrade g 2 o
Boudin blanc maison m n
(truffé, aux pommes caramélisés,

au spéculoos)

[ ]
o

Mini boudin (blanc et noir)

/
*
+
g N
4 +
+

Galantine
Foie Gras Frais

Jambon cru Ibérique sur os
(ala coupe)

Filet mignon Fumé
Magret de Canard fumé
Mignon de porc:
Orloff
Tomate Mozzarella

Reblochon
Cheddar

/(



8/12
Brebis a I'ail noir

Fleurs d'alpage

Bourle du trappiste

Buchette truffe d'été

Cuberdon Framboise

e D'Adrienne

\ la truffe d'été 2.4% 2 S AN - 4/; pers

beurre individuel,

fruits et fruits secs

Comtesse petite
aux truffes Vichy

CHEDDAR ala e T g - ¥ p o
Ecumede Saint nectaire
Buche de chévre st maure
e Camembert de Bufala al Ta
Brie de meaux

Gouda Joyeux Noél
e Osseau Iraty

8/12

wimereux a la truffe

Vin blanc
sélectionné par
otre caviste 75cl

environ

1.1 kg 4/6 pers

TR beurre individuel, 28
fruits et fruits secs -
4/6 pers
59.90€ Confit Pommes Poires Piment |
ou
' Confit Cerises Noires Aux Baie
(1 pour 4/6 ou 2 pour 8/12)
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Nous VR / 'Z;évauew /< { |

Léi*T E

Ain
+
accueillons du <.+. z N
mardi au samedi 1
de8h-13het les Planches - 1 e < z
de 15h-19h et apéritives les Planches dinatoire 5 =
le dimanche de -
= 0L
S A 13.95€/PERSONNE i 5y
e A 29.95€/PERSONNE = -GN
e Charcuterie a picorer @O °
e Fromage a la croque - (&
* Fruits frais et Secs » CharcutericiRISSISy \u:: N )
. . From alacr -
Les lundis 23 et 30 e 1Verrinede Iegumes % i O \ ~ ‘1‘-‘ b /
8h-13h et 15h-19h . mini 7a * légumes a la croque : )
les Mardisme{-}i A B  Fruits frais et Secs
8h-15h. * - - e 1navette crudités ) )
R Q e 2Verrines de légumes
foo?t;_:gt:'r{‘b%ls’e’ ) WW‘W -  mini wrap crudités
1er et 2 janvier 2025 e mini muffin boursin

e mini foccacia jambon cru

Réouverture
le 03 janvier 2025

1 résidence de la
mairie %\

stmartin lez WV@
tatinghem
tel 03.21.88.84.22
Ticket

Restaurant

papillandises@orange.fr e croustillant de gam bas

e navette jambon

e navette black au thon

e figue au foie gras

e blinis et son cube de
saumon fumé

e mini st jacques a chauffer




